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C'era una volta Twitter

E dove non e vino non e amore;
né alcun altro diletto hanno i mortali

EURIPIDE

Luigi Veronelli
Filosofo e poeta

del viver con gusto &

A dieci anni dalla scomparsa Bergamo lo celebra
con unaserata al Sociale e dedicandogli una piazza

ELIO GHISALBERTI

msssss Partira da Bergamoil
prossimo 2 febbraio, datanon
casuale perché coincide con la
suavenutaal mondo - eranato
nel quartiere Isola di Milano
nel 1926 - la celebrazione del
decennale della scomparsa di
Luigi (Gino) Veronelli, inven-
tore del giornalismo enoga-
stronomico italiano. Filosofo-
scrittore-giornalista, aveva
eletto fin dagli anni ’60 i colli
diBergamo asuaresidenza.La
suabelladimoradivia Sudor-
no, con quella scritta sul porta-
le «qui bene latet bene vivit»
che chiunquel’abbiavisitata ha
stampato nellamemoriainsie-
me all’immensa cantina, € sta-
ta per un quarantennio meta
eriferimento della cultura ma-
terialeitalianain declinazione
enogastronomica (come da
tutti, suoi allievi e non, ricono-
sciuto).

E stato un uomo libero, as-
sumendosisempre larespon-
sabilita delle opinioni che
esprimeva. Incline al dialogo
perché «comunicare & vivere
e vivere ¢ comunicare», non
cercava contrapposizioni ma
ha portato avanti le sue idee
con forza, anche e forse soprat-
tutto negli ultimi anni di car-
riera e di vita. Riordinando e
catalogando 'immenso archi-
vio di testimonianze scritte,
pubbliche e private che Luigi
Veronellihalasciato in eredita,
insieme auna cantina che con-
tiene circa 50 milabottiglie di
vino e 5 mila di distillati, Gian

In zona Autolinee
[131 gennaio
lacerimonia
In suo onore

UnapiazzadiBergamoperricorda-
reLuigiVeronelli,giornalista, scrit-
toreeinfaticabilepromotoredella
culturaenogastronomica.Lascelta
diPalazzoFrizzonitoccalospazio
urbanorecuperatotraviaBartolo-
meo Bono e via Moretti, a pochi
passidallastazionedelleautolinee.
Lintitolazioneufficialeavverrave-
nerdi31gennaioalle11allapresen-
zadelsindacoFranco Tentorio.«La
commissione toponomastica-pre-
cisailprimocittadino-all’'unanimi-
ta ha condiviso la scelta del nome
diVeronellie consoddisfazionedel-
la famiglia abbiamo individuato
unapiazzadadedicareallasuame-
moria.Veronellihaamatoprofon-
damentelanostracittaesaltandone
alcune caratteristiche, prima fra
tuttel'eccellenzadeinostricibiedei
nostrivini.Propriolasuadedizione
allabuonatavolahacontribuitoa
far meglio conoscere Bergamo in
Italia e nel mondo».
Perl'intitolazionediunaviaéstata
necessariaunaderogadellaPrefet-
tura. «In via ordinaria - spiega il
sindaco - devono essere trascorsi
almenodieciannidallamortediun
personaggioillustre primadiproce-
dere. Nel caso di Veronelli é stata
fattaun’eccezione». B.S.

Arturo Rota ha scoperto un
giacimento documentale inso-
spettabile persino per lui che
gli & stato vicino professional-
mente (e non solo, anche come
genero) negli ultimi vent’anni
di attivitd. Dopo avare dato alle
stampe il primo e per oraunico
libro che ne ripercorre la car-
rieraattraverso alcuni dei suoi
scritti piu significativi - titolo
«Luigi Veronelli», sottotitolo
unadelle sue frasi piu celebri:
«Lavitaétropo cortaperbere
vini cattivi» - Gian Arturo Rota
hacostituitoil Comitato peril
decennale Luigi Veronelli.

Carrellata di ospiti
Oltre alui che lo presiede, ne
fanno parte il vicepresidente
Aldo Colonetti, direttore di Ot-
tagono esperto di design, arte
earchitettura; Alberto Capatti
professore e studioso di storia
della gastronomia conilruolo
di direttore scientifico; Clau-
dio Visentin, direttore della
Fondazione Bergamo nella
Storia; Ludovica Amat, esperta
di comunicazione; Alberto
Dragone, gia direttore edito-
riale per Giorgio Mondadorie
Giunti. Un gruppo ristretto vo-
lutamente concentrato sugli
aspetti pit squisitamente cul-
turali dell’opera di Veronelli,
chesiédatodue annidi tempo
perrealizzare attorno alla figu-
radel grande maestro (o «nota-
ro», come amava definirsi) una
serie di iniziative.
Laprimadiqueste, grazie al
sostegno del Comune di Berga-

~ Gino Veronelli degusta un vino, a occhi chiusi

=
112 febbraio
Antinori, Alessi,
Nonino, Pedrini
ricorderanno lamico

=

Anche Milano
rievochera il maestro

dellenogastronomia
invista dell’Expo

mo che un paio di giorni prima
intitoleraa Luigi Veronelli an-
che unapiazzanel centro della
citta, ¢ prevista appunto nella
seratadidomenica 2 febbraio
(inizio alle 20,45) al Teatro So-
cialein Citta Alta. Trale mura
che tanto amava, porteranno
ilricordo deiloroincontri, dei
dialoghi, degli scambi di opi-
nione personaggi noti come
Carlo Petrini, fondatore di
Slow Food e Terra Madre,
Gianni Mura, giornalista, Piero
Antinori, a capo del’'omonima
e conosciutissima casavinicola
toscana, Gianola Nonino
Pamatissima «grappaiola», Al-
berto Alessi titolare dell’azien-
daleader mondiale nel design,
Alfonso Iaccarino, cuoco e pa-
tron del ristorante «Don Al-

fonso 1890» di Sant’Agata sui
due Golfi, in provincia di Na-
poli. Coordineranno e presen-
teranno laserata, che prevede
anche laproiezione diunvideo
realizzato perl’occasione e gli
interventi musicali di Omar
Pedrini - che si & sempre di-
chiarato «veronelliano» con-
vinto - lo stesso Gian Arturo
Rotae Claudio Visentin. L’en-
trata sara libera.

I1 Comitato non sisbilancia
su altre iniziative ma sisa che
qualcosa, a Milano, in previsio-
ne dell’Expo sara gettato...Sa-
rebbe invece bello che il 29
novembre del 2014, nel giorno
del decennale della scomparsa,
fossero ancora Bergamo e i
bergamaschi a ricordarlo. m
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Lo chef Iaccarino: «Ineguagliabile. Oggi si improvvisa»

«Io ho un papa che si
chiamava Ernesto e l'altro papa
chesichiamavaGino.GinoVero-
nelli». Menodellalunghezzamas-
sima di un tweet ma ¢’ tutto: 72
caratteri,spaziesclusi,cheespri-
monoisentimentidiaffettoegra-
titudinechelochefAlfonsolacca-
rino (ristorante «Don Alfonso
1890» di Sant’Agatasui Due Golfi)
nutre per l’alto interprete della
nostra tradizione enogastrono-
mica.

Ha nostalgia di «papa» Gino:
«Loseguivoneglianni’70sullaRai
a“Atavolaalle7”,con Ave Ninchi.
Eroaffascinato.Ilmioamore per

ilcibo,lamia curiosita peril vino
crescevano ascoltando le sue le-
zioni di educazione alimentare.
Poi un giorno, nei suoi viaggi ga-
stronomicinel Sudécapitatonel
mio ristorante».
Dalicominciaunrapportoper-
sonaletraidue: «Ginomiinvitaa
Bergamo e dice al suo segretario
FrancescoArrigonichevalelape-
na puntare su di me per scoper-
chiarei“tesori”del Mezzogiorno
d’Ttalia». E Iaccarino entra nel
sanctasanctorumdelvinoincasa
Veronelli. «Vedo la sua cantina.
Unsogno.ApproccioigrandiCha-
teaux,igrandi Bourgogne cheio

conoscevosoloperaverneletto».
Infinelamissione: «Misuggerisce
diandarein Francia,inunadecina
diristorantiimportantidell’epo-
ca, per prendere confidenza con
ilmondodellagranderistorazione
conlobiettivodiprepararelabuo-
natavolaitalianaediffonderlaex-
tra limes».Iaccarino non se lo fa
ripetere. Perdieciannitrascorre
unmeseinFrancia: Normandia,
Pirenei, CostaAzzurra, Borgogna.
Un sapere che lentamente tra-
smette a Sant’Agata. «Gino ci ha
sempre seguito, amato».
Veronelli amava la qualita, la
purezzadel prodotto,ilvaloreve-

Alfonso laccarino con il figlio Ernesto sulla Penisola Sorrentina

rodellecose;ilsuonomesignifica-
vaun «no»al compromesso. «La
suaintelligenza-proseguelochef
- & stata riconosciuta per quello
chevalevatroppotardi. Maarriva-
redopoésemprestatoundifetto
del nostro Paese».

AnchelaccarinosaraaBerga-
moil 2febbraioal Teatro Sociale
per ricordare Veronelli: «Sono
onorato. Racconteroaibergama-
schilasuasignorilita,lapassione
conlaqualedescrivevaun piatto
o raccontava un vino. Una voce
che avvolgeva, che facevaamare
sempredipitiquestolavoro. Epoi
avevaun “naso”euna“bocca”ine-
guagliabili. Nessuno oggiéalsuo
livello. Ingirosivedesoloimprov-
visazione». m
B.S.
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SCADE VENERDI 24

Un bando per aiutare
1 glovani artisti a esporre

Itimigiorni,finoal 24
gennaio, per parteci-
pare al bando «Pola-
rexpo 2014», uno dei
pochi a offrire uno
spazio espositivo e le risorse ne-
cessarie perallestireunamostra
aigiovaniartistidel territorioche
sonoincercadiun'opportunitadi
crescitaartisticae professionale

ochenonhannoavutolapossibili-
tadimisurarsiconladimensione
espositivaneglispaziistituzionali
onelle gallerie private.
Promossodall’assessoratoalle
Politichegiovanilidel Comunedi
Bergamo, il bando & dedicato ad
artisti (singoliogruppi) residenti
a Bergamo e provincia e di eta
compresa trail8 e 30 anni, che

sono invitati a proporre un pro-
gettodimostra-personaleocol-
lettiva-daallestirenell’areaespo-
sitiva dello Spazio Polaresco tra
febbraio e ottobre.

Il Servizio Giovani e sport ga-
rantisce perognimostra, colletti-
vaopersonale,unaborsadistudio
di300euroelacoperturanecessa-
riaall’allestimento dellamostra,

all'inaugurazione, allaredazione
eallastampadel materialeinfor-
mativoepromozionale. Lacandi-
daturadevepervenireentroil 24
gennaiopressolosportellodello
Spazio Polaresco (lunedi-venerdi
orel0-12e16-18;infoebandotel.
035-399.674/657 0 www.giova-
ni.bg.it

B.M.

Bottiglia esclusivain dono
quel giorno neiristoranti

SeBergamohaunaristorazionedi
altolivello, forse lamiglioretrale
cittadiprovincia, lo sideve anche
alui,Luigi Veronelli.Lasolaassidua
presenzaalletavoledeiristoranti
dellaCitta AltaeBassa, primaanco-
racheisuggerimentichenonman-
cava di elargire ogni qualvolta si
trovava di fronte cuochi e patron
desiderosidimigliorare, hafunzio-
natodastraordinariamollamotiva-
zionale.

Cosiéstatoancheperbuonaparte

deiristoratorititolaridelle15inse-
gnechehannodatovitaalngruppo,
iniziativa che consente di sedersi
alleloro tavole blasonate a prezzi
accessibili (99 euro a coppia tutto
compreso; menu e infosuwww.in-
gruppo.bg.it). Percio,inaccordocon
il Consorzio Tutela Valcalepio che
haraccoltol'invitoafornireunbuon
rosso doc della vendemmia 2011,
hannorealizzatoun’etichettaspe-
ciale per ricordare il grande mae-
stro.ll2febbraio, esoloquel giorno,

chi siedera alle loro tavole usu-
fruendodel menu Ingrupporiceve-
ra in dono una bottiglia a tiratura
limitatachepotrebbeesserelapri-
madi una serie da collezionare.
Ecco I'elenco dei ristoranti di In-
gruppodovetrovarla:FrosiodiAl-
mé; Collinadi Almenno SanBartolo-
meo; Camelidi Ambivere; Colleoni
dell’Angelo di Bergamo Alta; Lio
PellegrinidiBergamo; Roof Garden
diBergamo; Saracenodi Caverna-
g0; Anteprima di Chiuduno; Al Vi-
gneto di Grumello del Monte; La
Caprese di Mozzo; Posta di San-
t'Omobono Terme; Rustico VillaPa-
triziadiSorisole;LoRodiTrescore
Balneario; Brughieradi Villa d’Al-
ME.EG.

«Un uomo trasparente
e con 1 piedi per terra»

Carlo Petrini ricorda I'ultima telefonata fra loro
«FEra entusiasta dell’esordio di Terra madre»

BRUNO SILINI
Unaricettanoneésolo
unaricetta. C’¢ di piu. Se si os-
serva tra le righe degli ingre-
dienti che la compongono si
squadernaun mondo, una cul-
tura, unatradizione, unastoria
di uomini e di donne che vale
la pena di essere raccontata.
Attraversolaconsistenzadi
un taglio di «fassona» piemon-
tese oppure dallo sprigionarsi
intenso della fragranza di una
cipolla dimezzata di Breme la
nostraterracirende partecipi
del suobattito vitale. Per que-
sto Carlin Petrini, inventore di
Slow Food, parladi Luigi Vero-
nellicomediunprecursore. «E
stato il primo a capire che la
gastronomia era una scienza
olistica,chenonsilimitaaenu-
merare i passi da seguire da-
vantiaifornellimaforniscela
bussolache ciindirizzaacomu-
nita, aterritori, all’antropolo-
giadiunluogo,allasuaecono-
mia».
LascomparsadiVeronellie
stataunaperditaincalcolabile,
dice Petrini: «Il mondo del-
P’enogastronomia glideve pra-
ticamente tutte le fortune at-
tuali, elascienza gastronomica
modernanon puo che tributar-
gli una primogenitura indi-
scussa». In Veronelli c’era la
stoffadell’intellettuale che non
disdegnavaunapartitaascopa
d’assi, dello spirito critico che
nonfacevasconti,del combat-
tente donchisciottesco, dell'uo-
mo chevagliaisegnidel tempo
ehaunavisionelucidadelfutu-
ro. «Ha creato la figura del ga-
stronomo moderno. Conlasua
penna colta e tagliente & stato
il primo a indicare una strada
nuova. Attraversoisuoimirabi-
liraccontidivino,isuoiviaggi,
il suo “camminarela terra” ha
ispirato molti, me per primo.

Non ho difficolta adire che mi
ritengo un suo discepolo».
Petrini hanostalgiadellavi-
sione sobria, lineare di Gino:
«L’ho conosciuto all’inizio del-
la mia avventura. Parliamo di
trent’annifa, quando comincia-
vo a costituire nelle Langhe i
priminucleidiArcigola, che poi
diventera Slow Food. Operavo
coniproduttoridivinoed ¢ li

=
«E stato il primo
a capire che la

gastronomia e una
scienza olistica»

=

«Con la sua penna
colta e tagliente
ha aperto

una strada nuova»

che misono imbattutoin lui».

Lo raccontera anche a Ber-
gamo davanti alla platea del
Teatro Sociale, il 2 febbraio,
nellaseratadedicataaVeronel-
li intitolata «Il vino ¢ il canto
dellaterra». «Gino ¢ mortoil 29
novembre del 2004» ricorda
Petrini. «Inquell’anno, aotto-
bresiétenutaaTorinolaprima
edizione di Terra Madre, I’hap-
pening che da voce e visibilita
acontadini, pescatoriealleva-
tori di tutto il mondo con lo
scopodiaccrescere nelle comu-
nita dei produttori e nell’opi-
nione pubblica la consapevo-
lezzadiquanto & preziosoil loro
lavoro. Ai primi di novembre
ricevolatelefonadi Gino. Ave-
vaunavoce stranamente bella.
Non dimentichero mai le sue
parole: mi disse che con Terra
Madre avevorealizzato quello
cheluiavevasempreavutonel
cuore,accendendo unalucebe-
nefica sull’'unitd del mondo
contadino».

Petrini vede oggil’Italiaco-
me un Paese atrattidisperato,
affannatonellaricercadinuove
opportunita. «kManon sivada
nessuna parte senzalo spirito
pionieristico di Veronelli, ar-
ricchitodaunapercezione tra-
sparente diun’economiaconi
piediperterra. Altro chelafuffa
della finanza. Ci manca quel-
l’ardore di Gino nel difendere
donne e uomini che presidiano
iterritori, che tengonoin piedi
le agricolture locali, che pun-
tellanol'assettoidrogeologico
di questo paese che frana da
tuttele parti. Oggi, sono sicuro,
combatterebbe contro gliorga-
nismi geneticamente modifica-
ti,’agricolturaintensiva, il di-
sprezzoversoipiccoli produt-
tori, ’oblio che scorre sulla ci-
vilta contadina». m
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Mura: «Citava Brecht

giocava a calcio
amava gli utopisti»

Adoravaipiattisemplici,
quelli cucinati al focolare di una
casacontadina. Unminestronedi
fagioliborlottioppureunafrittata
con le rane. Sapori dimenticati,
assuefatticome siamoall'omolo-
gazioneindustrialediquelloche
portiamointavola. Gianni Mura,
pennaillustredel giornalismodi
Repubblica,éunfiumeinarresta-

bile di aneddoti. C’¢ il Veronelli
sportivo che insegnava a sciare
agli impianti del Tonale e che si
dilettavadipescasubacquea: «Ma
senza pinne e respiratore, altri-
menti il pesce e troppo svantag-
giato». Oppure quello che a ses-
sant’annisuonati,inuntorneodi
calcioasettesiprodigavanelrac-
coglierpallonicomeunragazzino

scavezzacollo, rimediando pure
unafratturaatibiaeperone.C¢il
Veronelli sognatore che sperava
in un posto nel cimitero di Pra-
dumbli,in Friuli (magarial03an-
ni) dovedissertareinsaeculasae-
culorumconimoltianarchiciche
l'avevano preceduto. «O quello
chedesideravatradurre Apollina-
ireepubblicareunlavorosuitro-
vatoriinlinguad’oc,mentrenella
suabibliotecadilOmilalibrienel-
la cantinadi 50 milabottiglie mi
stupivacitandoamemoriail Bre-
chtdel“sonosempreprontoauna
nuovaidea e aun antico vino”».
C’¢ il Veronelli editore che si
butta, senza fortuna, con molti
ostacoli a stampare «La ragazza
Carla»diElio Pagliarani, oisocia-
listiutopistiallastreguadiFourier
eProudhon. C¢ilgiornalistache

. -
Veronelli negli anni '70 con Ave Ninchi in «A tavola alle 7»

sipresentaal GiornodiltaloPietra
chiedendodiscrivereeluiaccetta
affidandogliilcompitodiraccon-
tare,duranteil Girod'Italia,lacul-
turaenogastronomicadiognitap-
pa:«Un’ideagenialeefulasuafor-
tuna. Quell'esperienzaglipermise
poidibucareloschermotelevisivo
con trasmissioni di successo».
EpoiceilVeronellichesibatte
pericontadini, perladignitadei
vignaiolioppure controlagloba-
lizzazione, «einfine ceil Veronelli
amico che una sera a cena nella
casa in Citta Alta scopre in mia
moglie Paola uno straordinario
talentodisommelier». Il Veronelli
cheparagonavailvinoall’incon-
troconunabelladonna: «KNonva
aggreditoconlavolontadiimpor-
si,vaascoltato». m
Bruno Silini



